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APPAREIL DE CUISSON D'AUMENTS SOUS PRESSION 
COWIPORTANT UN CAPTEUR DE TEMPERATURE 

La pr§sente invention se rapporte au domaine technique general des 
appareils de cuisson domestiques sous pression comprenant une cuve et un 
5 couvercle destine k etre verrouille sur la cuve pour former une enceinte de 
cuisson etanche, lesdits appareils 6tant destines & assurer la cuisson sous 
pression de vapeur des aliments contenus dans la cuve. 

La presente invention concerne un appareil de cuisson d'aliments sous 
pression, du genre autocuiseur, comportant une cuve et un couvercle destine 

10 a etre rapport§ sur la cuve pour former une enceinte de cuisson etanche, un 
capteur de temperature et une soupape de regulation de pression sensible a 
la pression regnant dans Penceinte de cuisson, ladite soupape §tant mobile 
entre deux positions stables de butee, la premiere dans laquelle elle ferme la 
communication de Penceinte vers Pexterieur tant que la pression interne est 

15 inferieure & une pression pred§terminee P 0 , la deuxieme dans laquelle elle 
met en communication Pinterieur de Penceinte avec Pexterieur par une sortie 
de vapeur des que la pression interne atteint sensiblement la pression 
predetermine P 0 . 

On a d6ja cherch6 a obtenir ou recuperer des informations relatives & des 
20 grandeurs ou parametres representatifs de Petat de fonctionnement d'un 
appareil de cuisson sous pression, en vue de piloter son fonctionnement ou 
pour des raisons de controle de la securite de fonctionnement. 

Ainsi, il est dej& connu de mesurer la temperature de cuisson d'un 
autocuiseur ou sa pression de fonctionnement, a Paide de capteurs disposes 
25 a Pinterieur meme du recipient, les informations obtenues servant a contrdler 
les differents parametres de la cuisson de Pappareil, tel que la duree de 
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cuisson, le niveau de pression de cuisson ou encore le niveau d'energie 
thermique fourni pour assurer la cuisson des aliments. Un tel dispositif et une 
telle methode sont par exemple decrits dans le document GB-2 067 325. 

II est deja egalement connu de disposer un capteur de temperature sur le 
5 couvercle d'un autocuiseur de maniere a obtenir un signal electrique, image 
de la temperature de cuisson, de maniere a pouvoir contrdler, par 
I'intermediaire d'un dispositif electronique de traitement, le fonctionnement de 
Pautocuiseur. Les informations obtenues sont destinees a fournir a 
I'utilisateur une serie d'informations visuelles ou sonores au sujet du 
10 deroulement du cycle de cuisson. Un tel dispositif est decrit dans la demande 
de brevet FR-2 634 914. 

Les dispositifs connus s'averent delicats a mettre en oeuvre, dans la mesure 
ou ils necessitent une prise d'information a I'interieur d'une enceinte etanche, 
cette information devant etre ensuite retransmise a un organe dispose a 
15 I'exterieur de I'autocuiseur. 

Par ailleurs, les dispositifs connus mettent egalement en oeuvre une serie de 
dispositifs de traitement electronique, qui s'averent complexes et d'un coflt 
souvent eleve. 

H est enfin connu d'avoir recours a un minuteur en association avec un 
20 autocuiseur de maniere a contrdler le temps de cuisson. Dans la plupart des 
cas, le minuteur est un organe separe de I'appareil que I'utilisateur met lui- 
m § me en route par action positive, s'agissant d'un mode de declenchement 
manuel. 

Pour tenter de rendre automatique un tel declenchement, il a deja ete 
25 propose de mettre en route un tel minuteur par la detection de la pression 
interne de I'appareil de cuisson au moyen d'un capteur de pression. 
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Un tel dispositif s'avere, pour les raisons d6ja evoquees precedemment, 
delicat a mettre en oeuvre, dans la mesure ou il necessite une prise 
d'information au sein meme d'une enceinte de cuisson suppos§e etanche. 

Enfin, il a deja 6te envisage d'assurer le declenchement automatique de tels 
5 minuteurs par !a detection du ddplacement d'un indicateur de pression grace 
a une sonde & effet Hall. Un tel dispositif est egalement difficile a mettre en 
oeuvre, d'un coOt eleve et d'une precision relative. 

Les objets assignes a Pinvention visent en consequence a porter remede aux 
differents inconvenients enumeres precedemment et a proposer un nouyel 
10 appareil de cuisson d'aliments pourvu des moyens n§cessaires pour que Ton 
puisse detecter, de maniere simple et fiable, le debut du cycle de cuisson 
des aliments contenus dans I'autocuiseur. 

Un autre objet de Pinvention vise a proposer un nouvel appareil de cuisson 
permettant de fournir a I'utilisateur une information fiable sur le debut du 
15 cycle de cuisson. 

Un autre objet de Pinvention vise & proposer un nouvel appareil de cuisson 
dont le positionnement du capteur de temperature est particulierement facile 
a mettre en oeuvre. 

Un autre objet de ('invention vise a proposer un nouvel appareil de cuisson 
20 sous pression dont les fonctionnalites sont ameliorees et qui permet a 
I'utilisateur de surveiller le cycle de cuisson de maniere efficace. 

Un autre objet de Pinvention vise a proposer un nouvel appareil de cuisson 
sous pression dont la conception generate et simplifi§e. 



Les objets assignes a ['invention visent egalement a fournir un nouveau 
minuteur pour appareil de cuisson particulierement simple et pratique 
d'utilisation. 

Les objets assignes a I'invention sont atteints a I'aide d'un appareil de 
cuisson d'aliments sous pression comportant : 

- une cuve et un couvercle destine a etre rapporte sur la cuve pour 
former une enceinte de cuisson etanche, 

- un capteur de temperature, 

- une soupape de regulation de pression sensible a la pression regnant 
dans I'enceinte de cuisson et montee mobile entre deux positions 
stables de butee, la premiere dans laquelle elle ferme la 
communication de I'enceinte avec I'exterieur tant que la pression 
interne est inferieure a une pression predeterminee P 0 , la deuxieme 
dans laquelle elle met en communication I'interieur de I'enceinte avec 
I'exterieur par une sortie de vapeur, des que la pression interne 
atteint sensiblement la pression predeterminee Po, 

caracterisee en ce que le capteur de temperature est dispose au voisinage 
de la sortie pour permettre de capter ('augmentation de temperature resultant 
du passage de la vapeur a travers la sortie de vapeur. 

D'autres objets et avantages de I'invention apparattront plus en details a la 
lecture de la description qui suit, en reference aux dessins annexes donnes a 
titre d'exemples illustratifs et non limitatifs dans lesquels : 



- La figure 1 illustre, selon une vue en perspective generate partielle, un 
autocuiseur conforme a I'invention. 
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- La figure 2 illustre, selon une vue partielle en perspective, un detail de 
realisation d'un autocuiseur conforme a Tinvention comportant un minuteur 
amovible. 

- La figure 3 illustre, selon une vue identique a celle de la figure 2, un detail 
5 de realisation d'un autocuiseur conforme a Tinvention, le minuteur ayant et§ 

enleve. 

- La figure 4 illustre, selon une vue en coupe transversale partielle, les details 
de montage d'un capteur de temperature sur le couvercle d'un autocuiseur 
conforme a Tinvention. 

10 Dans la description qui suit, il sera fait reference a un appareil de cuisson 
domestique sous pression, du genre autocuiseur comprenant de maniere 
connue en soi une cuve de cuisson (non representee aux figures) metallique 
et un couvercle 2 destine a etre rapporte sur la cuve pour former une 
enceinte de cuisson etanche. Uetancheite est obtenue par verrouillage du 

15 couvercle 2 sur la cuve a Taide d'un joint d'etancheite annulaire (non 
represente aux figures) et d'un systeme de verrouillage / deverrouillage, pour 
permettre la montee en pression de Tappareil et la cuisson des aliments 
contenus dans Tappareil. 

Les systemes de verrouillage / deverrouillage du couvercle 2 sur la cuve 
20 pourront etre de tout type connu, sans pour autant limiter Tobjet de 
Tinvention, et faire intervenir un systeme a etrier, un systeme a rampes de 
cuve et de couvercle ou encore un systeme comprenant des machoires 
deplagables radialement ou tout autre systeme equivalent. 
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Les appareils de cuisson domestiques sous pression concernes par 
Tinvention sont done des autocuiseurs a etrier, des autocuiseurs a 
baionnettes, des autocuiseurs a machoires a deplacement radial ou non ou 
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encore des autocuiseurs dits a trou d'homme, une telle liste n'etant bien 
evidemment pas limitative. 

L'appareil de cuisson d'aliments sous pression conforme a I'invention 
comprend egalement une soupape 3 de regulation de pression equipee d'un 

5 joint d'etancheite 3A, montee de preference sur le couvercle 2, une telle 
soupape 3 etant sensible a la pression regnant dans I'enceinte de cuisson et 
etant montee mobile entre deux positions stables de butee, la premiere dans 
laquelle elle ferme la communication de I'enceinte vers I'exterieur de 
l'appareil tant que la pression interne est inferieure a une pression 

10 predeterminee P 0 , la deuxieme dans laquelle elle met en communication 
I'interieur de I'enceinte avec I'exterieur de l'appareil par une sortie de vapeur 
des que la pression interne atteint sensiblement la pression 
predeterminee Po. 

Selon une variante preferentielle de I'invention, la pression Po sera choisie 
15 comme etant la pression de cuisson normale de I'autocuiseur. 

De tels dispositifs sont bien connus de I'homme du metier et visent a obtenir 
une regulation de la pression de cuisson qui doit etre maintenue en dega 
d'un seuil predetermine P 0 , valeur a partir de laquelle la soupape 3 assure 
une fuite de vapeur regulant la pression interne de I'autocuiseur. 

20 Tel qu'illustre aux figures 1 et 4 par exemple, la soupape 3 pourra etre 
avantageusement une soupape a poids ou a ressort de compression montee 
mobile dans un puits 4 entre une position stable de butee illustree a la figure 
4, dans laquelle elle repose sous son propre poids sur un siege 5 menage a 
travers un pergage 6 du couvercle 2. 

25 La soupape 3 peut egalement occuper une position haute de butee (non 
representee aux figures) sous I'effet de la pression interne de fonctionnement 
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de Pautocuiseur, lorsque cette dernfere atternt ou d^passe la valeur 
pred6terminee P 0 de fonctionnement. Dans cette position, la soupape 3 
s'eleve et degage Porifice 5 & travers lequel la vapeur peut s'echapper vers 
Pexterieur, & travers le pergage 6 par une sortie de vapeur 7, situee 
5 immediatement ou au voisinage proche dudit pergage. 

Tel que cela est bien connu de rhomme du metier, la soupape 3 peut etre 
pourvue d'un systdme de tarage permettant a Putilisateur de selectionner une 
pression de cuisson predeterminee P 0 parmi un choix de deux, voire 
plusieurs niveaux de pression en fonction du type d'aliments presents dans 
10 Pautocuiseur. 

Selon Pinvention, Pappareil de cuisson d'aliments sous pression est pourvu 
d'un capteur de temperature 10 qui est dispose au voisinage de la sortie 7, 
pour permettre de capter I'aug mentation de temperature resultant du 
passage de la vapeur a travers la sortie 7 de vapeur. 

15 Grace & cette disposition, il est possible d'obtenir de maniere 
particulierement simple et fiable une information en temps reel de l 3 atteinte 
de la pression de fonctionnement, en Poccurrence par exempie de cuisson 
de rappareil, le degagement de vapeur etant brutal et s'accompagnant d'une 
elevation egalement brutale et rapide de la vapeur suite au declenchement 

20 de la soupape 3. 

Le capteur de temperature 10 peut etre dispose & proximite immediate de la 
sortie 7 ou a une certaine distance, de Pordre de quelques centimetres par 
exempie, des Pinstant que la variation de temperature peut etre detectee de 
maniere suffisamment nette et sensible. La distance de positionnement 
25 pourra par ailleurs etre utilement determinee par Phomme de Part en fonction 
de la sensibilite propre du capteur 10 utilise. 
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Tel qu'illustre aux figures, le capteur 10 de temperature sera 
avantageusement relie fonctionnellement a un minuteur 11, de maniere a 
assurer son declenchement des la captation de I'augmentation de 
temperature. 

5 Grace a cette disposition, le decompte du temps de cuisson est alors 
declenche de maniere automatique, sans aucune intervention de I'utilisateur. 

Le capteur 10 utilise pourra etre avantageusement un capteur de type CTN 
relie fonctionnellement par une connectique 12 appropriee et via une 
electronique de traitement au minuteur 1 1 . 

10 Avantageusement, et tel qu'illustre aux figures, le minuteur 1 1 ainsi que le 
capteur 10 de temperature seront montes sur le couvercle 2 de I'autocuiseur. 

A titre de variante, il est bien evidemment envisageable de positionner ces 
deux elements directement sur ou a travers les parois de la cuve, par 
I'intermediaire d'un emplacement approprie ou de les fixer egalement sur la 
15 cuve par I'intermediaire des poignees de I'autocuiseur. 

Avantageusement, tel qu'illustre aux figures 1 et 4, la sortie de vapeur est 
formee par un conduit 13 debutant en aval de la soupape 3 a proximite de la 
sortie 7 et debouchant a I'exterieur de I'apparei!. 

Selon cette configuration, le capteur 10 de temperature est monte a 
20 I'exterieur du conduit 13 et par exemple en appui contre la surface exterieure 
des parois du conduit 13. Le capteur 10 pourrait neanmoins etre monte a 
I'interieur du conduit 13 (figure 1). 

De maniere particulierement avantageuse, le conduit 1 3 ainsi que le capteur 
de temperature 10 pourront etre pr6montes et faire partie d'un ensemble 
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unitaire monobloc, integre directement dans une platine 1 5 destinee a etre 
mise en place sur le couvercle 2. 

Selon une autre caracteristique de Invention, le minuteur 11 sera 
avantageusement un minuteur amovible que I'utilisateur peut done extraire 
5 de I'autocuiseur pour le conserver sur ou pres de lui. 

Cette particularite permet a I'utilisateur, des le declenchement automatique 
du minuteur 11 par I'intermediaire du capteur 10 dispose dans le flux de 
. chaleur de regulation de pression, signale par exemple par un signal sonore, 
d'extraire le minuteur 11 et de surveiller revolution du temps de cuisson a 
10 distance de I'appareil. Ceci permet en m§me temps a I'utilisateur de regler le 
niveau de cuisson des I'atteinte de la pression predeterminee de cuisson, 
tout en recuperant le minuteur 1 1 . 

Avantageusement, I'autocuiseur sera pourvu d'un logement 16 de reception 
du minuteur 11. Le logement 16 peut egalement, a titre de variante, §tre 
15 menage dans une platine 15 independante. 

Le minuteur 11 sera pourvu d'un ecran LCD 17 de lecture d'information, des 
temperatures et du temps notamment, et de boutons 18 permettant 
d'effectuer differents reglages, tels que la duree de cuisson par exemple. 

Le minuteur 11 sera egalement pourvu de connecteurs femelles (non 
20 represents) destines a venir en contact avec des connecteurs males 20 
relies a la connectique 12 et disposes dans le logement 16 pour assurer la 
connexion electrique avec le capteur 10. 



A titre de variante, le capteur de temperature 1 0 peut etre relie a un organe 
autre qu'un minuteur, et par exemple a un dispositif de securite, signalant, 
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par exemple de maniere sonore, I'atteinte d'une pression predeterminee 
critique ou d'une temperature predetermine critique. 

En fonctionnement, 1'utilisateur verrouille le couvercle 2 sur la cuve et 
initialise le minuteur 11 en le mettant dans sa position d'eveil, de maniere a 
5 ce qu'il puisse detecter une elevation de temperature. 

Dans le cas d'un minuteur classique, le seuil de declenchement du capteur 
de temperature pourrait etre par exemple preregle en usine, ft une valeur de 
I'ordre de 50°C, temperature ft partir de laquelle le capteur 10 envo.e un 
signal de decompte du temps au minuteur 1 1 . 

10 Le minuteur 1 1 etant en position d'eveil et I'autocuiseur verrouille, la montee 
en temperature peut debuter. Des que la pression de fonctionnement 
predetermine de cuisson est atteinte, la soupape 3 laisse 6chapper un flux 
de vapeur, ce qui provoque une brusque elevation de temperature dans le 
conduit 13, elevation de temperature qui est detectee par le capteur 10. Ce 

15 dernier envoie un signal de detection de temperature au minuteur 11 qu. 
emet un signal, par exemple sonore, prevenant I'utilisateur. 

Ce dernier peut alors retirer le minuteur 11. effectuer au choix differentes 
operations, telles qu'arreter la sonnerie, entrer le temps de cuisson requ.s s. 
I'utilisateur ne I'a pas auparavant deja entr6 dans le minuteur ou modrf.er le 
20 temps de cuisson prealablement deja entre, etc., tout en prenant le m.nuteur 
1 1 avec lui. 

Ulterieurement, dfts I'atteinte du temps de cuisson final preregle par 
I'utilisateur, ce dernier est ft nouveau averti par le minuteur par un s.gnal 
sonore et/ou par un signal de clignotement de I'affichage digital 1 7. 
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Le parametrage de la detection de temperature peut etre avantageusement 
ameliore a I'aide d'un logigramme prevoyant, pour des raisons de securite, 
une detection d'un seuil inferieur de temperature de 45°C, le logigramme 
contenant les informations necessaires pour ajouter systematiquement une 
5 valeur constante de 5° par exemple a la valeur de temperature relevee, de 
maniere a etre certain de detecter la temperature de 50°C, laqueile peut 
alors etre validee ou non par I'utilisateur, ce qui declenche le decomptage du 
temps. 

De la meme fagon, une valeur limite sup§rieure de temperature, par exemple 
10 de I'ordre de 75°C, peut etre preprogrammee, temperature seuil maxlmale a 
partir de laqueile le decomptage du temps est systematiquement valide et 
enclenche. 

Le dispositif conforme a I'invention permet en consequence de detecter, de 
maniere particulierement fiable et sQre, le debut de la cuisson dans un 
15 autocuiseur, et ce independamment de la valeur de pression regnant dans 
I'enceinte de cuisson. 
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REVENDICATIONS 



Appareil de cuisson d'aliments sous pression comportant : 

. une cuve et un couvercle (2) destine a etre rapports sur ia cuve pour 

former une enceinte de cuisson etanche, 
- un capteur de temperature (1 0) , 

. U ne soupape (3) de regulation de pression sensible a la pression 
regnant dans I'enoeinte de cuisson et montSe mobile entre deux 
positions stables de butee, la premiere dans laquelle elle ferme la 
oommunicaflon de I'enoeinte aveo ,'ex.erieur .ant que la press.on 
Interne est Werleure a la pression predetermine P„, la deuxieme 
dans laquelle elle met en communication I'interleur de I'enoeinte aveo 
I'exterieur par une sortie (7) de vapeur, des que la pression mterne 
atteint sensiblement la pression predeterminee Po, 
oaraoteris^ en oe que le oapteur de temperature (10) est dispos* au 
voisinage de ,a sortie (7) pour permettre de oapter ,'au 0 me„ta„on de 
temperature resultant du passage de la vapeur a travers la sort,e (7) 



vapeur. 



2- Appareil selon la revendioa.ion 1 caracterise en oe que le oapteur de 
temperature (10) est relie fonotionnellement a un minuteur (11 de 
maniere a assurer son declenchement des la captation de ^augmentation 
de temperature. 

3 - Appareil selon la revendioation 2 oaraoterise en oe que le minuteur (1 1) 
et le oapteur de temperature (10) son, monies sur la cuve ou sur le 
couvercle (2). 
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4- Appareil selon la revendication 3 caracterise en ce que le minuteur (11) 
est amovible. 

5 - Appareil selon Tune des revendications 2 a 4 caracterise en ce que le 
minuteur (11) est relie fonctionnellement au capteur de temperature (10) 
par I'intermediaire de connecteurs electriques (20). 

6- Appareil selon I'une des revendications 1 a 5 caracterise en ce que la 
sortie (7) de vapeur est formee par un conduit (13) debutant en aval de la 
soupape (3). 

7- Appareil selon la revendication 6 caracterise en ce que le capteur de 
temperature (1 0) est monte a I'exterieur du conduit (1 3). 

8 - Appareil selon la revendication 7 caracterise en ce que le capteur de 

temperature (10) est monte contre la surface exterieure du conduit (13). 

9 - Minuteur destine a etre utilise et monte sur un appareil conforme a Tune 

des revendications 2 a 8. 



